Artusiana -

cultura a tavola 27

no S luglio 2026

MODULO PER ENTI E ASSOCIAZIONI - PIAZZA ARTUSI

Al IV Settore — Ufficio Cultura
del Comune di Forlimpopoli
Via A. Costa, 32/34

47034 Forlimpopoli

§ 1 — DATI PERSONALI

Il/la sottoscritto/a

Nato/a a il

Residente a

In via/piazza

Codice fiscale telefono

e-mail

in qualita di (indicare una sola scelta)
o ORGANIZZATORE

O LEGALE RAPPRESENTANTE
O PRESIDENTE

Dell’Ente/Associazione:

Denominato/a

Con sede in via/piazza
Citta

Recapito telefonico
Codice Fiscale P.IVA
PEC

Sito web

Eventuali comunicazioni da parte dell’Amministrazione Comunale, andranno recapitate
a:



ALLEGATO 2)

*Nome

*Coghome

Via/piazza
CAP - Citta

*E-mail

PEC

“Recapito telefonico

* = dati obbligatori

CHIEDE DI PARTECIPARE ALLA FESTA ARTUSIANA

Nello stand “Citta dei Sapori” nelle giornate di:

~ T~ Y~ Y~ Y~~~ ~ |~
~ T~ Y~ Y~ Y~~~ ~ |~

In caso di indicazione di giornate alternative segnalarlo chiaramente (ad Esempio: giorno sabato

22/06 OPPURE giorno sabato 29/06)

§ 2 — OFFERTA GASTRONOMICA

Titolo dello Stand

Organizzato da

Breve testo di descrizione dell’attivita proposta nella/e serata/e da utilizzare per la
promozione




§ 3 —INFORMAZIONI TECNICHE

Stand m. 4x8 dotato di:
- 4 tavoli in metallo (mt 2 x 0,80)

- 8 tavolini (cm 80 x 80)

- 40 sedie

- cucina 4 fuochi con forno, completa di bombola

- n. 1 lavandino a due vasche

- n. 1 frigorifero a colonna

- corrente 220 volt con n. 3 prese tipo CEE e/o standard italiana per massimo kW 2 (e
necessario munirsi di prolunghe e derivazioni multiple per eventuali altre attrezzature,
tutte A VOSTRO CARICO - indicare quali nell'apposito spazio nella pagina successiva).

E obbligatorio segnalare le eventuali ulteriori attrezzature (oltre alla dotazione standard
sopra indicata) a gas ed elettriche, che saranno tutte A VOSTRO CARICO.

Si precisa che nel caso non sia preventivamente comunicato quanto richiesto, in virtu del
progetto che verra redatto da tecnico abilitato, non sara autorizzato I'utilizzo.

NON SARANNO SODDISFATTE RICHIESTE RELATIVE ALLA FORNITURA DI GAS E CORRENTE
ELETTRICA NON SEGNALATE AL MOMENTO DELL’ADESIONE.

N.B. All'interno dello stand dovra essere presente almeno un estintore; il responsabile
dello stand dovra dotarsi di un estintore a polvere da 6 kg omologato e revisionato da
meno di 6 mesi, la data della revisione dovra essere riportata nel cartellino a corredo dello
stesso.

ALLESTIMENTO AREA OCCUPATA

Breve descrizione dell’allestimento dello stand assegnato (secondo disciplinare e pianta
allegata)

GAS
o Sl (solo dotazione standard)

Utilizzo apparecchi a gas 0 S| (dotazione standard + n. 1 apparecchiatura aggiuntiva)

oNO

Elenco apparecchiature alimentate a gas (massimo 2 apparecchiature delle quali 1 & gia fornita
dall’Amministrazione)
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Quantita bombole: da kg cad.

FORNITURA ENERGIA ELETTRICA

Specificare tipologia e potenza del carico in kW

|

220V Monofase |Potenza KW:

|

380V Trifase Potenza KW:

Elenco apparecchiature alimentate ad energia elettrica:

§ 4 — DICHIARAZIONI

Il sottoscritto dichiara

Di attenersi rigorosamente alle Norme Obbligatorie e alle Linee Guida per la
ristorazione redatte dalla Commissione Gastronomica di cui all’Allegato 1)

Di essere a conoscenza che ’Amministrazione Comunale non puo essere responsabile
e/o rispondere per eventuali danni o furti subiti nell’ambito dello spazio allestito dal
sottoscritto.

Si impegna inoltre

a dare riscontro alle richieste dellAmministrazione Comunale e a trasmettere la
documentazione necessaria nei tempi indicati, pena I'impossibilita di apertura dello
stand e lo svolgimento dell’attivita di somministrazione;

a presentare SCIA di somministrazione temporanea alimenti e bevande entro e non
oltre venerdi 19 giugno 2026, attraverso il canale di accesso unitario

https://au.lepida.it/ seguendo i percorsi qui di seguito indicati:

Scia temporanea per alimenti e bevande NO alcolici:

Accesso unitario

SUAP

Modulistica Attivita Produttive;

AGRICOLTURA COMMERCIO DEMANIO TURISMO E ALTRE ATTIVITA
PRODUTTIVE;

Somministrazione alimenti e bevande;

Awvio;

Salva e procedi;

SCIA per esercizi di somministrazione TEMPORANEA di alimenti e bevande —
AWVIO;

Salva e procedi.

v

Scia temporanea per alimenti e bevande Sl alcolici


https://au.lepida.it/

=

Accesso unitario;

SUAP;

Modulistica Attivita Produttive;

AGRICOLTURA COMMERCIO DEMANIO TURISMO E ALTRE ATTIVITA
PRODUTTIVE;

Somministrazione alimenti e bevande;

Avvio + Vendita e somministrazione alcolici;

Salva e procedi;

SCIA per esercizi di somministrazione TEMPORANEA di alimenti e bevande —
AVWVIO + Denuncia per l'esercizio di attivita di vendita di prodotti alcolici
assoggettati ad accisa e istanza per il rilascio della licenza di esercizio —
ATTIVAZIONE

Salva e procedi

§ 4.1 - IL SOTTOSCRITTO DICHIARA ALTRESI:

1) dirispettare le norme fiscali legate alla propria struttura giuridica;

2) di rispettare le norme di igiene e sicurezza alimentare previste dalla legge, in ogni caso &
necessario attenersi alle norme indicate dall’A.U.S.L., compreso il piano di autocontrollo,
obbligatorio per ciascuna struttura ai sensi del Reg.to CE n.178 del 2002 e n.825 del 2004;

3) di essere informato del fatto che ai sensi della normativa vigente, & assolutamente
vietato, pena la sanzione amministrativa di € 50,00 nel minimo ed € 500,00 nel massimo,
I"utilizzo di stoviglie di plastica monouso durante la Festa e pertanto sara necessario
munirsi per tempo delle stoviglie, dei bicchieri e della posateria in materiale compostabile,
ovvero che rispettino le Norme di riferimento UNI EN13432:2002 e/o UNI EN14995:2007, e
che una volta utilizzate dovranno essere gettate nella frazione organica (BIDONE
MARRONE);

4) di essere responsabile di tutti i danni a cose o persone causati nell'esercizio dell’attivita
e si impegna a provvedere al risarcimento del danno e ad effettuare i necessari ripristini
anche in funzione della gestione condivisa degli spazi con le altre associazioni. Nello
svolgimento dell’attivita il sottoscritto si atterra alle migliori regole dell’arte ed al rispetto
delle norme di sicurezza vigenti, I’Amministrazione Comunale si riserva di verificare il
corretto utilizzo degli strumenti e degli spazi concessi gratuitamente e di comminare delle
sanzioni per I’eventuale ripristino;

5)di attenersi scrupolosamente alle prescrizioni dettate dal DUVRI, fornito
dall’Amministrazione Comunale, riguardante le fasi di montaggio e smontaggio degli
allestimenti;

6) di posizionare un estintore portatile di adeguata capacita estinguente in ragione di 1
ogni 200 mq di superficie coperta; il responsabile dello stand dovra assicurarsi che sia
omologato e revisionato, la data della revisione dovra essere riportata nel cartellino a
corredo dello stesso;
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7) di attenersi a eventuali ordinanze e comunicazioni che dovessero rendersi necessarie ai
fini della sicurezza;

8) di essere informato che & prevista la raccolta differenziata (plastica, vetro, organico,
indifferenziato) ai sensi del Regolamento di gestione dei rifiuti urbani ed assimilati
approvato Deliberazione del Consiglio d'ambito n. 61 del 13 settembre 2017 (e successiva
modifica approvata con Deliberazione n. 69 del 27 settembre 2017);

9) di essere dotato di idonea assicurazione RCT per le attivita svolte nell'ambito della Festa;

10) che il personale addetto alla cucina e alla sala &€ dotato di attestato di formazione
igienico-alimentare o si dotera di tale attestato entro e non oltre il 25 giugno 2026.

Data, / /

Firma del Legale Rappresentante

o | Esposizione e vendita di:

O | Piccoli assaggi gratuiti al fine di promuovere la vendita di:

O [Proposta di un piatto contenente una o piu DEGUSTAZIONI di RICETTE TIPICHE, incluso
eventualmente un assaggio di vino, al prezzo massimo di 12,00 € complessivi
(specificare dettagliatamente)

o0 | Degustazione di calice di vino (specificare: tipologia e che si tratta di un prodotto del
territorio)

Dettagli dell’attivita di produzione e somministrazione al tavolo di alimenti e bevande:
n. addetti alla cucina con formazione igienico-alimentare (obbligatoria).

o Breve presentazione delle MODALITA DI PROMOZIONE e illustrazione dei prodotti
esposti o in degustazione.



e Breve descrizione della ricetta o delle ricette dei prodotti tipici presentati nella
degustazione.

e Elenco dei prodotti utilizzati per le eventuali ricette proposte in degustazione, completo
di indicazioni su produttore, fornitore ed ingredienti, come da tabella allegata al
presente modulo (Allegato 3).

e Elenco degli eventuali prodotti esposti e commercializzati, completo di indicazioni su
produttore, fornitore ed ingredienti, come da tabella allegata al presente modulo
(Allegato 3).

e Dichiarazione di dotazione attestati di formazione igienico-alimentare per il personale
(gli attestati devono essere depositati presso lo stand per i dovuti controlli nel corso
della manifestazione).

e Breve testo di presentazione da utilizzare per la promozione.

Data,

Firma del Legale Rappresentante

TRATTAMENTO DEI DATI

| dati saranno trattati nel rispetto di quanto previsto dal Regolamento (UE) 2016/679 —
Regolamento generale sulla protezione dei dati personali e dal Decreto Legislativo
196/2003 — Codice in materia di protezione dei dati personali.

Data,

Firma del Legale Rappresentante

Le domande dovranno essere consegnate unitamente agli allegati richiesti, compilate in
ogni parte, in formato cartaceo all'Ufficio Protocollo del Comune (Piazza A. Fratti n.2)
oppure trasmesse al protocollo, protocollo@comune.forlimpopoli.fc.it, entro e non oltre
le ore 9:00 di lunedi 1 giugno 2026.



mailto:protocollo@pec.comune.forlimpopoli.fc.it

